Rocky Road Fudge

Du skal bruge:

40g valngdder

40g mandler

0,5 dase kondenseret malk

40g skumfiduser (marshmallows)

1 knsp salt

en smule smgr

2509 blandet mzlk/mgrk chokolade

Sadan ger du:

1. Hak ngdderne groft. Rist dem pa en varm, tgr pande i nogle
sekunder. De ma ikke blive brandte.

2. Kom ngdderne i en anden skal mens de er varme, og tilsat
smgr og salt. Bland til smgret er smeltet.

3. Hak skumfiduserne i mindre stykker.

4. Smelt chokoladen over et vandbad. Nar den er smeltet,
tilsettes den kondenserede malk. Rgres godt sammen.

5. Held ngdderne i blandingen, og tilsat til sidst
skumfiduserne.

6. Nu skal massen kgles ned, og det ggre bedst ved at tage et
lille fad, dek det med bagepapir og hald blandingen i. Stil
massen 1 kgleskabet indtil den er helt fast (ca. 2-3 timer).

7. Til sidst sk®res den ud i gnsket stgrrelse.

Denne opskrift giver ca. 30-40 sma fudge stykker.
Man kan med fordel forboble massen, hvis stykkerne gnskes
stgrre. Pakraver dog lidt langere kgletid.


https://mysweetlittlecake.dk/rocky-road-fudge%ef%bb%bf/

