Peberngdder

Man kommer ikke uden om dem. Julen er ikke det samme uden
Peberngdder. Du kan valge den hurtige lgsning og kgbe dem,
eller du kan lave denne opskrift. Super 1lakre, sprgde
peberngdder.

Denne opskrift rakker til ca. 100 stk. afhangig af stgrrelsen.

Det skal du bruge:

125 g smgr

125 g sukker, stuetemp.
1/2 dl piskeflgde

1/2 tsk stedt ingefear
1/2 tsk nelliker

1/2 tsk kanel

1/2 tsk peber, kvarnet
1/2 tsk stegdt kardemomme
1 tsk fintrevet appelsinskal, helst gko
1 tsk bagepulver

250 g hvedemel

Sadan ger du:
1. Pisk smgr og sukker sammen i en skal til en luftig masse.

2. Bland imens en skal med de tgrre ingredienser (ingefar,
nelliker, kanel, peber, kardemomme, appelsinskal, bagepulver
og hvedemel).

3. Tilsat flgden til smgrmassen og pisk det sammen ved lav
hastighed.

4. Tilsat ingredienserne fra den anden skdal og &lt det hele
godt sammen.

5. Kom mel pa en bord, og tril nu dejen ud til lange pglser.
Dejen skal vaere lige tyk alle steder. Skar dejen 1 mindre
stykker pa ca. 1 cm. Og tril hvert stykke til en kugle.


https://mysweetlittlecake.dk/pebernoedder/

6. Sa&t kuglerne pa en bageplade med bagepapir og bag dem i ca.
8 minutter ved 200°C. De skal kun lige blive gyldne. Lad dem
kele af en smule, og hvis de ikke spises med det samme, kan de
opbevares i en lufttet beholder et par dage.



