Jordbar Cupcakes

Opskriften rakker til 8-12 stk.
Du skal bruge:
Til kagen:

125 g smgr

1/2 dl sgdmalk

2 &9

125 g mel

1/2 tsk salt

korn af 1 vaniljestang
125 g regrsukker

1 tsk bagepulver

100 g frosne jordbear

Til frostingen:

250 g smgr

1 vaniljestang (kornene)

250 g flormelis

100 g frosne jordbazr (Blendede, det er vigtigt at alt saften
kommer med)

1. Sadan ger du:

Smelt smgrret, tilset melk og pisk &ggene i et ad
gangen.

2. Bland mel, salt, vanilje, rgrsukker og bagepulver i en
anden skal. Hald derefter vasken i skalen lidt efter
lidt, mens du rgrer. Rgr, til dejen er glat.

3. Bland jordbarrene i og kom dejen i muffinforme foret med
sma papirforme.

4. Bag kagerne ved 200 grader i 15-20 min. Lad dem kgle af
1 en times tid, inden de dekoreres med jordbarfrosting.

5. Lad smgrret fa stuetemperatur, tilsat vaniljekorn og
sigt flormelis heri. Pisk, til frostingen er hvid,


https://mysweetlittlecake.dk/jordbaer-cupcakes/

luftig og skummende. Herefter tilsattes blendede jordbzr
og citronsaft.

. Frostingen er nu klar til at blive smurt pa kagerne. Du
kan evt. pynte med friske jordbazr, som set pa billedet.



