Cookies med Hvid Chokolade og
Tranebazr

Disse smakager er en lakker kontrast til den klassiske
chocolate chip cookie. De er sgde og syndige, og er perfekte
til en lille kaffe snack.

Du skal bruge:

125 g rersukker

75 g smgr

2 tsk. vaniljesukker

1 stort =g

150 g mel

L tsk. natron

100 g tegrrede tranebar

200 g grofthakket hvid chokolade

Sadan ger du:

1. Pisk rgrsukker, smgr og vaniljesukker sammen, tilsat ®gget
og pisk igen.

2. Sigt mel og natron ned i skalen, tilsat tranebar og
grofthakket hvid chokolade. Szt dejen kgligt i en times tid.

3. Taend ovnen og sat temperaturen pa 200°. Lag bagepapir pa en
bageplade.

4. Tag spiseskefulde af dejen og tril dem til kugler. Lzg 8
kugler pa bagepladen ad gangen og bag smakagerne i 10-11 min.
Fortsaet, til al dejen er brugt.

5. Trek bagepapiret med kagerne over pa en rist, nar pladen er
taget ud af ovnen. Lad kagerne kgle af og stivne 1 ca. 5 min.
og flyt dem sa over pa risten til videre afkgling.
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