Chali Lzkkerier

Jeg elsker chai!

Sa hvad var bedre end at finde hele 3 opskrifter hvor chai
indgar. Mums. Jeg har indtil videre kun prgvet is chai latten,
men skal helt sikkert prgve de andre.

Elsker du ogsa chai? Sa se med pa de 3 opskrifter nedenunder:

Is Chai Latte

Du skal bruge:

2 spsk valgfri chai

1/2 dl varmt vand

2 dl melk

isterninger

Sadan ger du:

1. Chai oplgses i det varme vand.

2. Herefter tilsattes malken og isterningerne.
3. Det hele blendes ellers rgres.

Et godt rad til at spice den lidt op til lidt aftenhygge er,
at tilsatte 2 cl gin.

Honning Chai Kage

Du skal bruge:

200 g akacie honning
250 g rgrsukker

500 g sigtemel

1 tsk kanel

1,5 tsk stgdt nellike
Korn af 1 vaniljestang
2 tsk natron

4 dl kaernemalk

2 spsk chai tiger

100 g rosiner
Rugbrgdsform


https://mysweetlittlecake.dk/chai-laekkerier/

Sadan ger du:

1. Bland alle ingredienser. Start med det vade, slut med de
torre.

2. Kom dejen i en rugbrgdsform.

3. Bag kagen ved 175 grader i 110 minutter.

4. Prik evt. kagen med en gaffel for at se om den er fardig.
Dejen skal ikke hange fast.

Chai Muffins

Du skal bruge:

175 g blgdt smgr

200 g sukker

3 spsk chai

3 &9

350 g hvedemel

1/2 tsk salt

1 1/2 tsk bagepulver

1 1/2 dl melk

100 g mgrk chokolade

Muffinforme

Sadan ger du:

1. Oplgs chaien 1 malken, som er varmet let op og stil det
herefter pa kol.

2. Rar smgr og sukker sammen.

3. Piskene ®ggene i, et ad gangen. Hvis dejen skiller
tilsettes en smule af melet.

4. Vend sigtet hvedemel, salt og bagepulver i dejen og tilsat
melken.

5. Fordel dejen i muffinforme og bag dem ved 175 grader
varmluft 1 20-25 minutter.



