Bolcher

Det er sjovt, men ogsa en udfordring at lave bolcher. Jeg
synes at alle som kunne have lyst til at prgve det skal ggre
det!

Husk det rette underlag, termometer, handsker og dejskraber!
Jeg mener man kan kgbe en samlet pakke i panduro hobby, sadan
et begynder szt med alt man skal bruge.

Den her side er genial: http://www.bolsjehuset.dk/ Der findes
opskrifterne pa stort set alle de bolcher man kunne gnske sig.
0g man kan ogsa kegbe en startpakke herfra.

Jeg gik efter grundopskriften som er:

Grundmasse:

1,5 dl. vand

1,5 dl. glukosesirup
5 dl. sukker

Herefter tilsatte jeg sa farve og smag. (Dette kan ogsa kgbes
online, panduro eller hos specialkgbmanden)

Alle ingredienser tilsattes, og bolchemassen koges op til den
nar 162 grader. Det er vigtigt ikke at rgre rundt i massen,
men man kan evt. pensle indersiden af gryden med en smule
vand. Det tager den varste krystallisering.

Nar massen er praecis 162 grader, haldes den op pa underlaget,
og her skal den vendes indtil den er kglet en smule af og
blevet mere fast. 0g husk at det er meget varmt, sa et par
gode handsker er altafggrende.

Sa snart du kan marke at massen er ved at kele en smule af
(husk den ikke ma blive kold, for sa er det svare at klippe),
kan du klippe stykker af den.


https://mysweetlittlecake.dk/bolcher/
http://www.bolsjehuset.dk/




