Banan Cupcakes med Nutella
Frosting

Denne opskrift rekker til 24 cupcakes
Du skal bruge:

Cupcake:

115 g smgr, stuetemperatur
115 g ragrsukker

155 g sukker

&g

vaniljestang/ 2 tsk vaniljepulver
modne bananer

dl hvedemel

tsk bagepulver

tsk salt

125 ml karnemalk

R = U1l W= W

Nutella Frosting:

115 g smgr, stuetemperatur
115 g nutella

2 tsk vaniljepulver

2 spsk malk

500 g flormelis

Sadan ger du:

1. Opvarm ovnen til 180 grader.

2. Pisk smgr, rgrsukker og almindeligt sukker sammen med en
handmixer.

3. Tilfgj &g og vaniljepulver og pisk det godt med.

4. Mos bananerne og rgr den 1 dejen.

5. I en ny skal blander du mel, bagepulver og salt. Tilfgj
halvdelen af melblandingen til banandejen. Tilsat karnemalk i
banandejen og hald derefter resten af meldblandingen i. Husk
ikke at rgre for meget nar det sidste tilsattes.
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6. Fyld muffinformene 3/4 op og bag dem i ovnen 1 ca. 15-20
minutter.

7. Nar kagerne er fardige, skal de kegles helt af. Du kan lave
frostingen imens.

8. Pisk smgr og nutella sammen. Tilfgj vaniljepulver og
halvdelen af flormelisen. Kom herefter skiftevis lidt malk og
resten af flormelisen i indtil du har den rette konsistens.

9. Sprgjt frostingen pa de kolde kager



