Peretarte

Du skal bruge:

140 g Linsede]j
200 g Mazarinmasse

100 g Parer

130 g Kransekagemasse

6 g Sukker

Terteform

Spaghetti tyl (kan undvares, fordel da bare kransekagemassen
ud over tarten)

+ Udstikker (brug evt. en mellemstor gryde)

(se indlagget om grunddeje for flere detaljer)

Sadan ger du:

1. Linsedej rulles ned pa 3 mm tykkelse og stikkes ud med
udstikkeren.

2. Taerteformen fores med linsedejen, og de 200 g mazarinmasse
fyldes 1i.

3. 100 g parer (skaret i store stykker uden skral) fordeles ud
pa massen.

4., 130 g kransekagemasse sprgjtes ud over parene med en
Spaghetti-tyl.

5. Sukker drysses pa toppen.

7. Bag terten ved 190 C grader 1 ca. 35 min.

Hvis man ikke er sa meget til pare, sa kan det nemt skiftes ud
til fx. hindbzr, brombzr, rababer, ®ble osv. Her kan man vare
rigtig kreativ.
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