Nem Abletzrte

Jeg elsker tarter! 0g &bletazrter er en af mine absolut
favoritter. Jeg serverede denne abletazrte for noget familie,
og de var alle vilde med den, sa den vil jeg lige dele med
jer. Det gode ved den er ogsa at den er super nem at lave.

Denne tarte er stor nok til 7-8 personer

Du skal bruge:

2 &g

190 g sukker

100 g smgr, stuetemp.
150 g hvedemel

4 zbler

30 g hakkede mandler
et drys kanel

1 spsk sukker

en smule rasp

evt. creme fraiche eller flgdeskum

Sadan gor du:

1. Pisk ®g og sukker sammen 1 ca. 4 minutter.

2. Tilsat smgret. Husk at det skal vare meget blgdt.

3. Tilsat herefter melet og &2lt det sammen. Dejen skal vare
klistret.

4. Bred dejen ud i en terteform, der er smurt og dazkket med et
tyndt lag rasp.

5. Skral &blerne og skar dem i bade og lig dem op 1
terteformen, meget tat.

6. Drys til sidst med hakkede mandler, kanel og sukker.

7. Bages 1 ovnen ved 200 grader 1 ca. 25-30 minutter.

Serveres med creme fraiche eller flgdeskum.

Bon Appetit!


http://mysweetlittlecake.dk/nem-aebletaerte/

